Bröllopsmenyer för perioden 1/5-31/6

Aptitretare; sparriscréme toppad med forellrom

Svenska smaker, laxtartar, dillmarinerad helleflundra och handpillade räkor i pepparrotsmajonnäs

Kalvinnanlår med försommarprimörer och apelsinssenapssås, örtrostad färskpotatis

Chokladterrin med rabarber och rostade pecannötter

Pris hela menyn;  470:-


Alternativt

Aptitretare; Liten plommontomatsoppa med brödchips

Skaldjurssallad med hummer, lime, ingefära och krispiga grönsaker

Svenskt dilamm med sommartryffelsky, stuvad spetskål och bakade tomater

Pannacotta med rårörda jordgubbar, mynta och basilika

Pris hela menyn; 490:-

Alternativt

Serranoskinka med kronärtsskocka, melon och örter, cidervinaigrette och färskost

Dillbakad helleflundra med sparris, forellromssmörsås och pepparrotspotatis

Citrontarte med hallon och mandelkaramellflan 

Pris hela menyn; 550:-

Detta är förslag på menyer där kompositionerna lätt kan ändras, bytas ut eller minskas i omfattning, allt efter Ert önskemål.

Bröllops tårta ”skräddarsys” efter önskemål och vi samarbetar med Gourmandise. 

Vill man utöka med exempelvis en osttallrik, går det givetvis bra. 

